VACUNOS DE CARNE

Auditoria de Calidad
de Carne Vacuna

Este es un resumen del Informe presentado en oca-
sion de realizarse la 12 Auditoria de calidad de carne
vacuna en Uruguay. El Instituto Plan Agropecuario
esta contribuyendo a difundir la informacion genera-
da en la misma, en distintas localidades del pais.

Grupo de trabajo (*)

Antecedentes cer estrategias tendientes a la cda Cadena Carnica Vacuna del
rreccion de los defectos de cali-Uruguay.
a tendencia mundial del dady a la recuperacion parcial o
L mercado de carnes rojastotal de aquellas, lo que necesaAuditoria 2002 - Estructura
estaré orientada a realizariamente conducird a una mejo- El Proyecto “Auditoria de

un mayor énfasis en satisfacer losa en la relacién entre calidad yCalidad de la Carne Vacuna en
requerimientos de los consumi-costo de produccion. el Uruguay” fue ejecutado por el
dores en términos de calidad del En 1991, la Asociacién de Instituto Nacional de Carnes
producto. Paralelamente la pérGanaderos de Estados UnidogINAC), la Universidad de Co-
dida de mercado de la industriadecidié que la Industria en sulorado (CSU) y el Instituto Na-
de las carnes rojas a nivel munconjunto debia conducir una Au-cional de Investigaciéon Agrope-
dial ha generado la necesidad delitoria de Calidad para determi-cuaria (INIA). Serealizé con
disefiar estrategias para diferennar y cuantificar los principales fondos provenientes del Fondo
ciar y agregar valor al productofactores responsables de las péde Promociéon de Tecnologia
a todos los niveles de la cadenalidas de valor, y sobre la base d&gropecuaria (FPTA) del
carnica, de forma tal de satisfa-os resultados de la misma, fijarINIA.
cer las expectativas del consumiuna meta de mejora. A partir de
dor. entonces se sucedieron una serie Obijetivo: El objetivo de esta

Existen antecedentes que inde Auditorias que permitieron enAuditoria fue determinar la cali-
dican la ocurrencia frecuente deel caso de la industria carnicadad del ganado vacuno, de las
problemas de calidad, que conestadounidense identificar pro-canales, menudencias y subpro-
ducen a la pérdida del valor po-blemas, pérdidas fisicas y de caductos en la cadena céarnica uru-
tencial de los productos carnicodidad mas relevantes y a partir deguaya, de manera de fijar una
uruguayos (pH inadecuado, de<€llas definir metas y estrategiashase con los actuales problemas
comisos, dafios en el cuero, etc.)o que ha producido cambios muyde calidad y definir los niveles
Estos defectos podrian estar elepositivos. deseados en el futuro. A tales
vando los costos de produccion, En el caso de Uruguay se en€fectos, se cuantificaron los pro-
elaboracion y comercializaciontendié que esta exitosa experienblemas de calidad a nivel de la
de productos carnicos desde laia desarrollada en Estados Uniindustria y se establecieron estra-
etapa de produccion hasta el condos podria ser aplicada en la Categias para la superacién de los
sumidor, afectando ademas la dedena Carnica Vacuna de Uru-principales defectos de calidad
manda de nuestros productos, lguay, adaptandola a las condicioidentificados.
que genera ineficiencias y pér-nes de produccion, industrializa- El trabajo se realiz6 en tres
dida de competitividad en todaciény comercializacion de nues-fases:
la Cadena Carnica Vacuna detro pais, dando lugar asi a la im+ase |- encuestas y entrevistas
Uruguay. La cuantificacion de plementaciony ejecucién de esta a diferentes actores de la ca-
esas pérdidas permitira estableprimera Auditoria de Calidad de  dena carnica
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Fase Il — en plantas frigorificas tintas etapas del proceso en plandena carnica: Productores Gana-
para colectar la informacion ta (corrales de espera, playa déeeros, Consignatarios, Transpor-
gue permita cuantificar la in- faena, camaras y sala de desostistas de Hacienda, Responsables
cidencia de los problemas dedo). Dicho cuestionario se distri-de Frigorificos y Curtiembres,
calidad monitoreados. buyé entre las personas responbistribuidores, Operadores de

Fase Il — taller de estrategias sables de las diferentes etapas, eviercado (Brokers), Carniceros y
con los agentes involucradoscada una de las diez plantas friEncargados de Supermercados,
con el objetivo de poner a dis-gorificas en las que se realiz6 eRestoranes y Parrilladas. El ob-
posicién la informacién, a estudio. Para cada uno de los pgetivo de las entrevistas fue co-
efectos de cuantificar econd-tenciales problemas enumeradosjocer la percepcién de los distin-
micamente y priorizar los se debia identificar si efectiva-tos agentes sobre la calidad de la
problemas, asi como plantearmente constituian un problemacarne vacuna uruguaya, los pro-
estrategias tendientes a evitaen dicha etapa de acuerdo a shlemas que la afectan y los desa-
o reducir las pérdidas detec-percepcion y en ese caso debiafios que enfrentan operando en

tadas. clasificarlos de acuerdo a su freda cadena carnica.
cuencia o magnitud en: leves, En el siguiente Cuadro se pre-
Fase | moderados o severos. Los cuessenta la evaluacion conjunta de
— ENCUESTAS Y ENTREVISTAS tionarios debian ser completadodos principales problemas iden-
a) Encuestas previamente a l&ase Il tificados a partir de la percepcién
Se desarrollaron entre febre- de cada uno de los agentes que
roy marzo de 2002. b) Entrevistas conforman la cadena carnica va-

Se confeccion6 un cuestiona- Se realizaron entre marzo ycuna, que surgieron en base a las
rio sobre potenciales problemasoviembre de 2002, 42 entrevis-encuestas y entrevistas desarro-
gue podrian aparecer en las distas a actores relevantes de la cdladas en la Fase |I.

Los 10 principales problemas, segun la percepcién de los distintos eslabones de la cadena

e SIS LSS

1 Heterogensidad

2  Machucamisnlos

4 CGores Oscuros /! pH
4 Presentacion

—_ & Estandar de dressing

Decomisos

T Excesode marcas

8  Lesiones por inyectables

#  Froblemas de coberiura

10 Problemas de frio

Fase Il — TrRABAJO EN

PLAII_\' TAfs FRllcl; OR'F'CAf , | Frigorifico Matadero Carrasco S. A.
afase Il se realizo en plan- gqiapiecimientos Colonia S.A.
tas de la industria frigorifica con Frigorifico E. Pérez Rodriguez S.A

el objetivo de colectar la infor- pioqrifico Las Moras - Chiadel S.A.
macion que permitiera cuantifi- gigorifico Las Piedras S.A.

car la incidencia de los proble- grigorifico Matadero Pando - Ontil-
mas de calidad existentes. cor SA.

Las plantas seleccionadas fue-p\y; _ productores Unidos Coop.
ron las diez que realizaron la Agraria Ltda.
mayor faena en los Gltimos dos Frigorifico San Jacinto - Nirea S.A.

afos y que en conjunto represenrigarifico Tacuaremb S.A.
taron el 75% del total del pais:

Frigorifico Canelones S.A

El trabajo en plantas frigo-
rificas consistié en relevar la
informacion durante dos dias
completos de actividad en cada
una de las 10 plantas. En esta
fase se tomo en cuenta la va-
riacién estacional que pudieran
presentar los datos, por lo que
se colectaron en dos épocas del
afio: otofio (marzo de 2002) y
primavera (noviembre de
2002). En cada planta trabajo
un equipo de 12 personas en 6
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puestos a lo largo del proceso industrial. Marcas
Se evaluaron 20.877 animales, variando la iforcentaje de animales en funcién del nimero
tensidad de muestreo en las diferentes etapagle marcas

Etapa 1 —Previo al Cuereado

Las variables registradas en esta etapa fuerc
raza, categoria, presencia de cancer de ojo, bul
y abscesos, problemas de mandibula, presencia
cuernos, problemas de prepucio y/o ubre, prola
s0s, barro y/o bosta en cueros, dafios en el cue
presencia de parasitos externos, cantidad y ubiq-
cion de marcas.

47 6

Morrsie de rmar ca

Se presentan los datos de la informaciéon m: u 10
relevante: ] 10 20 gl 40 &0
. . . Pioroert ae o arimales
Caracterizacion de la poblacion evaluada y
descripcion de los principales problemas El promedio de marcas por animal fue de 1,64.
detectados. El 82 % de las marcas registradas estaban ubi-
Razas cadas en la regién del anca. El 12.3 % en el costi-
llar, el 4.7 % en el cuarto y el 0.6 % en la cruz.
Confinentales | 0.1
Cruza Lechera [ 4.4 Etapa 2 - Machucones
Cruza Cebulras — 8.1 Se registré el nUumero de machucones por re-
Angus = & gién de la canal, asi como el tipo: machucamientos
Cruza Continental —— B.4 mayores (los que implican remocién de carne, afec-
Helands —— &7 tando el producto final) y machucamientos meno-
Cruza Brithnica ————] 162 res (los que implican una minima remocién que no
Haraford k . 472  afecta el producto final).
i Porcentaje de animales en funcion del nimero
Categoria de machucones

w =4
2
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-
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Porcentaje de animales

Bultos y Abscesos
El 13.8 % de los animales presento bultos y El 60,4% de las canales evaluadas presentaron
abscesos, observandose una mayor incidenciazdgin tipo de machucamiento. De ellos el 41.4%

vacas. fueron del tipo mayor y el 58.6% menor.
En promedio se observaron 1,38 machucones
Presencia de Cuernos por canal.

La mitad de los animales evaluados (50.4 %) Las zonas con mayores machucamientos fue-
no presentaron cuernos visibles. Un 36,5 % preon la rueda (31%) y el flanco (24%). Esta fue a su
sentaron cuernos mayores a 10 cmy el 13.1 % reez la region que presentd mayor porcentaje de ma-
tante, cuernos menores a 10 cm. chucones mayores.
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Etapa 5 — Evaluacion de canales
a) Evaluacion subjetiva

Una vez enfriadas las canales y al momento del
cuarteo se evaluaron por apreciacion visual algu-
nas variables, de acuerdo al Sistema de Clasifica-
cion de Calidad de Canales del USDA:

Color de grasa
El 87 % de las canales se ubicaron entre los gra-
dos 2 y 4 de la escala USDA que evalla color de

Etapa 3 - Decomisos ) rasa desde 1 a 8, siendo 1 grasa blanca y 8 color
En esta etapa se registré la informacion de d marillo

comisos efectuada por técnicos de la Inspeccion
Veterinaria Oficial del MGAP.
La mitad de los higados registrados fueron d

. o 1A H 7
comisados, un 32.2% de ellos sufrid el decomiso El 84 % de las canales evaluadas segun la esca-

total y 17.7% con destino opoterapico. ._la de USDA seibicaron en los grados mas bajos de
Cada uno de los restantes decomisos reg'Stéﬁésa intramuscular (Pd, Tr, Si)

dos (lengua, cabeza, higado, corazén, intestinos'y
0,
canales), no superaron el 4%. Madurez muscular

Distribucion de grasa intramuscular
fimarmoreo)

Etapa 4 - Grasa Cavitaria )
Se estim6 el porcentaje de grasa cavitaria (PENE zg
ca, de rifionada y pericardicegferida al peso (tam- &
., . . . za
bién estimado) de la canal caliente. Esta estim&
cion es uno de los elementos que se toman en cueﬁt—a
en la tipificacion por rendimiento que se realizaen g I]
Estados Unidos, basandose en que a medida que e B Pd . a1 S W ud
contenido de grasa cavitaria aumenta, decrece el Mormeres
porcentaje de “cortes vendibles”. D: desprovisto. Pd. Practicamente desprovisto
s . Tr. Trazas Sl. Leve
Los resultados verificados fueron: Sim-Poco Mt Modesto
Md: Moderado Sl A: levemente abundante
Md A: Moderadamente abundante A: Abundante
% grasa % -
cavitaria animales Se utilizo la escala de USDA de madurez mus-
cular, que clasifica segun color y textura en la su-
05-1 254 L > L7
) 0.9 perficie de corte del musculangissimus dorgiA:
Lo ol mas joven a E: mayor madurez). Cuando la madu-
25-3 19.2 rez muscular aumenta, el misculo se vuelve mas
>3 4.5 oscuro en color y mas aspero en textura.

El 99 % de los animales presentaron madurez

Clasificacion, Tipificacion y Peso de la Canal muscular entre A (25,3 %) y B (73.4 %).
Caliente (PCC)

Una vez realizada la tipificacion de las canalégladurez esquelética
por parte deMGAP, eltipo deconformacionmas La madurez esquelética se basa en el estado fi-
frecuente (escala INACUR) fuk para las dife- sioldégico evaluado a nivel seoy cartilaginoso. Se-
rentes categorias, presentandose en un 80% dedaa la Escala de USDA, se clasifica desde A: me-
animales evaluados. El 82% de los animales, fu@r osificacion de cartilagos (animales de 9 a 30
tipificado con grado deerminacion 2 (escala INAC  meses de edad) hasta E: la mayor osificacion, ani-
de 0 a4). males con mas de 96 meses de edad.

Los PCC fueron en promedio de 270,6 kg. para Los resultados de esta variable se presentan en
novillos y 221,7 y 199,2 para vacas y vaquillonaa siguiente gréafica:
respectivamente. (pasa a pagina 34)
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(viene de pagina 31)
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Cortes oscuros El color se evalué mediante colorimetro en base
Se observo por apreciacion visual la presencigtres parametrok: que determina brilla que se
de cortes oscuros a nivel del area de ojo de bifefiere a grado de rojotygrado de amarillo, obte-

formandose 4 categorias: normal, 1/3 de area figndose valores promedios dentro de rangos acep-
ojo de bife oscura, 2/3 del area oscura y la totaligbles.

dad del &rea de ojo de bife oscura. El 18.8 % de las

Madurez esquelélic a

canales presentaron cortes oscuros. pH

1000 Para los regi§tros evaluadqs y considerando
- 83 como valores limites de aceptacién: pH 5.8, pH 5.9
# ) y pH 6; se determinaron los siguientes porcentajes
& g de posibles rechazos de canales con destino a los
= mercados mas exigentes.
B
5 up 14 4

16
0 _— 2 1l

|
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B ] 14,5

b) Evaluacion objetiva i
A nivel del cuarteo se realizaron las siguienteﬁ
[

determinaciones en forma objetiva I I
Cobertura de Grasa U - -

La cobertura de grasa de la canal, visible en la *= 5.8 > =24 ==60
superficie de corte a nivel del décimo espacio in- PH
tercostal, fue en promedio de 8.8 mm en novilloSYASE Ill — T ALLER DE ESTRATEGIAS
vacas, 6.2 mm en vaquillonas. En el mes de abril de 2003, se realiz6 un taller
con representantes de todos los sectores de la ca-
Area de Ojo del Bife (AOB) dena cérnica, con los siguientes objetivos: presen-
La superficie del corte transversal del muscultar los resultados de las Fases | y |l discutir y cuan-
longissimus dorsimedida a nivel del décimo es-tificar productiva y econémicamente los problemas
pacio intercostal, fue en promedio de 61.9 em detectados y desarrollar estrategias o planes de tra-
novillos, 56.5 crien vacas y 53.7 ¢hen vaqui- bajo para minimizar las pérdidas encontradas.

llonas. Luego de la presentacion de los resultados de
las fases | y Il se trabajo en grupos, los que a partir
Etapa 6 — Temperatura, pH y color de la informacién aportada identificaron los prin-

Las variables registradas en esta etapa fuer@ipales problemas de procesos y productos que es-
temperatura, pH y color, tomadas con un minim@n afectando la competitividad de la Cadena Car-
de 18 horas postmortem. nica uruguaya. Una vez presentados los resultados

La temperatura de las canales se ubicd dentle cada grupo, éstos fueron discutidos en forma
de los limites establecidos por Inspeccion Vetenplenaria y por consenso se listaron en orden de im-
naria. portancia los principales problemas.
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Los 10 desafios de la cadena carnica uruguaya llevaron adelante este proyecto.

1. Reducir la incidencia de machucamientos Costos de los defectos
2. Disminuir la heterogeneidad de ganado,
canales y cortes Cortes Oscuros U$S 14.48
3. Reducir la incidencia de cortes oscuros Edad (madurez excesiva) U$S 8.65
4. Disminuir los decomisos Defectos en el cuero U$S 4.35
5. Evitar lesiones en sitios de inyeccion Decomisos U$S 2.33
6. Reducir la incidencia de grasa de color Machucamientos U$S 1.02
amarillo Lesiones en sitios de inyeccion U$S 0.70
7. Disminuir los defectos en el cuero Faena de vacas prefiadas U$S 0.57
8. Definir los estandares de dressing Grasa amarilla U$S 0.42
9. Mejorar el sistema de clasificacion y tipifi-  ToTAL U$S 32.52

cacion de canales
10.Incrementar el nivel de terneza Para estas pérdidas de valor y considerando un
promedio de faena anual de 1.800.000 vacunos, se

Definidos los diez principales desafios, seoncluye que la cadena carnica en su conjunto deja
cuantificaron las pérdidas de valor ocasionadal® percibir por afio U$S 58.500.000 (a valores para
para cada animal que se faena, a partir de la ios diferentes cortes de carne de exportacién que
cidencia con que fueran detectados los problee manejaban en el mes de abril de 2003)
mas en la fase Il. Esta cuantificacion economica Continuando con la mecéanica del taller, se tra-
fue realizada por los principales sectores de kaj6 nuevamente en grupos con la finalidad de de-
Cadena Carnica participantes en el taller, con ®rminar estrategias y tacticas a seguir (¢,qué se

apoyo de los técnicos de las Instituciones queberia hacer? ¢cémo y quien lo haria?).

Estrategias y tacticas:
¢COMO?

PROBLEMA
Machucamientos

¢QUE?
Minimizar o eliminar los ma-
chucamientos

Registrar, monitorear, pro-
cesar, difundir y retroalimen-
tar la informacion sobre el
problema.

Heterogeneidad Disminuir la heterogeneidad

de ganado, canales y cortes.

Reducir laincidencia de cor-
tes oscuros

Cortes oscuros /pH

Mejorar el manejo ante-
mortem a nivel de predio,
transporte y frigorifico.

Establecer codigos de
practicas relativos a infra-
estructura de los predios
(caminos, mangas, etc.) y
de los frigorificos.

Crear un sistema objetivo
de evaluacion de canales
e implementar un sistema
de castigos e incentivos
que estimule la homoge-
neidad.

Registrar, monitorear,
procesar y difundir la in-
formacion sobre el pro-
blema.

Establecer codigos de
practicas para todos los
actores de la cadena.

Estimular la implementa-
cion de la infraestructura
necesaria para minimizar
el problema.

Idear sistemas de incen-
tivos que trasladen bene-
ficios a los productores

Formar grupos de traba-
jos integrados por todos
los actores de la cadena,
que investiguen y formu-
len propuestas.

Crear comisiones para el
monitoreo, procesamien-
toy difusion de la informa-
cion que lleve a la estan-
darizacion de la materia
prima.

Mejorar el manejo (edad
a la faena, razas, estrés,
alimentacion) a nivel pre-
dial, de transporte y de fri-
gorifico.

Traslado de beneficios
por parte de la industria.

Formar grupos de traba-
jo integrados por todos
los actores de la cadena,
que investiguen y formu-
len propuestas.

¢QUIEN?
Productores
Transportistas
MGAP
Instituciones de Investiga-
cion y Transferencia de
Tecnologia (INIA-IPA-
INAC, Universidad)

Productores
Industria

Productores
Transportistas

MGAP

Instituciones de Investi-
gacion y Transferencia de
Tecnologia (INIA-IPA-
INAC, Universidad)
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PROBLEMA

Decomisos

Lesiones en sitios de in-
yeccion

Estandarizacion del dres-
sing

Marcas

Color de grasa

Sistema de Clasificacion
y Tipificacion de Canales

Terneza

¢QUE?

Disminuir decomisos

Evitar lesiones por inyec-
cion

Definir estandares de
dressing

Disminuir marcas en cue-
ros.

Reducir la incidencia de
color de grasa amarilla.

Mejorar el Sistema de
Clasificacion y Tipifica-
cion de Canales

Mejorar nivel de terneza

:COMO?

Dimensionar y difundir el
problema a nivel de pro-
duccién (la incidencia de
las parasitosis en los as-
pectos productivos) y no
solo a nivel industrial (de-
comisos de drganos en
si).

Disefiar en forma conjun-

Informar y capacitar a los
productores, por parte de
las Instituciones y el
MGAP

Formar grupos de traba-
jo que incluyan a la in-
dustria, a las distintas
instituciones y a los pro-
ductores para evaluar la
situacion actual, la nor-
mativa vigente y analizar
propuestas (ej.: la posi-

Dimensionar y difundir el
problema por parte de
las instituciones, inclu-
yendo la informacion
brindada por las curtiem-
bres.

Evaluar la relacion cos-

Formar grupos de traba-
jo.

Crear un sistema objeti-
VO con incentivo que pro-
mueva la mejora de esta
caracteristica.

Formar grupos de traba-
jo.

Revisar el Sistema actual
de Clasificacion y Tipifi-

Formar grupos de traba-
jo.

Desarrollar investigacion
para caracterizar la terne-
za a nivel nacional.

ta un Plan Sanitario (Insti-
tuciones — Productores),
donde la industria brinde
la informacion efectiva de
los decomisos, las institu-
ciones genereny difundan
la informacion, y los pro-
ductores ejecuten el Plan
Sanitario

Utilizar normas y buenas
practicas de manejo que
indiquen cémo y donde
aplicar las inyecciones.

bilidad de reinstaurar la
balanza previo al dres-

sing).

Verificacion y control de la
correcta aplicacion de la
normativa, para otorgar
garantias a las partes.

to/beneficio de la situacion
actual.

Revisar el marco legal y
considerar la posibilidad
de cambiar el lugar de la
aplicacion de la marca o
cambiar el sistema de
identificacion.

Reducir edad de faena,
mejorando la alimenta-
cion.

cacion de Canales y even-
tualmente generar un nue-
vo Sistema.

Incluir este atributo en los
sistemas de evaluacion de
canales y carnes.

¢ QUIEN?

Productores

MGAP

Instituciones de Investi-
gaciony Transferencia de
Tecnologia (INIA-IPA-
INAC, Universidad)

Productores

MGAP

Instituciones de Investi-
gacion y Transferencia de
Tecnologia (INIA-IPA-
INAC, Universidad)

Productores

MGAP

Instituciones de Investi-
gacion y Transferencia de
Tecnologia (INIA-IPA-
INAC, Universidad)

Productores

MGAP

Instituciones de Investi-
gacion y Transferencia de
Tecnologia (INIA-IPA-
INAC, Universidad)

Productores

MGAP

Instituciones de Investi-
gacion y Transferencia de
Tecnologia (INIA-IPA-
INAC, Universidad)

Productores

MGAP

Instituciones de Investi-
gacion y Transferencia de
Tecnologia (INIA-IPA-
INAC, Universidad)

Productores

MGAP

Instituciones de Investiga-
cion y Transferencia de
Tecnologia (INIA-IPA-
INAC, Universidad)

Informacién complementaria a este material puede encontrarse en la Cartilla editada por INAC, INIA y la Univer-

sidad de Colorado.

(*) Grupo de trabajo: Los coordinadores generales de este Proyecto fueron Ing. Agr. Daniel de Mattos (INIA), Ing. Agr.

Guillermo Pigurina (INAC) y Dr. Keith Belk (CSU).
Coordinadores operativos: Ing.Agr. Gustavo Brito (INIA), Sr. Ricardo Robaina (INAC) y Dr. John Scanga (CSU)
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