ALGUNOS COMENTARIOS
'ESCUCHADOS DEL DR. ISRAEL

FLAMENBAUM
EN SUS GIRAS DE
CAMPO POR

PAYSANDU Y SALTO (1)

«Huy que panur en la posibliidad de ir a cortar el
“maiz de pastoreoc a la chacra y traérselo a las vacas
picado, disminuye el desperdicio y nc hacen caminar a
las vacas al soi».

*«Hay que tratarde conocerlacalidad de las pasturas
gue se posee, porque quizds en ésta época no se pueda
pastorear con alfas cargas. Pero tenlendo claro que el
uso de concenirados en Uruguay debe ser la Ultima

. alternativa. Usar 1 kilo de concentrado para producir 2,5
kilos de leche es demasiado, es la ecuacion que se hace

en lsrael dando solamente eso a vacas que producen 50 |

g"

o 60 Iitros de leche por dia».

* «El sorgo molido en Invierno es muy superior al
afrechillo de trigo, y se puede pagar de acuerdo a los
valores de mercado, hasta un 30% mds de preclo para
ayudar a las pasturas que en esa época tienen un 20%
de proteinas perc muy baja energia. Pero pese a todo el
mejor es el maiz. El afrechilio de trigo es superior al de
arroz, que adem4ds del probiema de |a grasa tiene el de
los altos niveles de lignina y silice que irritan el fracio
digestivo de la vaca». X

* «Hoy mismo Uruguay produce leche con costos
méds bajos que la mayorfa de los paises productores de
leche del mundo. En mi gira me he dado cuanta que hay
bastantes cosas gue se pueden mejorar. Por supuesto
que bajar los costos de produccidn debe ser la meta
principal de ustedes, con esto quiero decir que es la
tinica posibiiidad en el futuro de poder exportar leches.

* «El potenclal genético de Ias vacas lecheras que vi
en el Uruguay es de 30 litros y producen la tercera parie,
es como un Rolls Royce en una carretera mala».

* «Hay problemas estructurales para alcanzar mayo-
res producclones, agregd, pero creo que producir 20
litros por dia con buena pastura en pastoreo directo o
conservado se puede hacer sin aumentar demasiado
los costosy.

- *«lLagenéticaamericana(de Estados Unidos y Cana-
. dd) que ustedes tienen, posee un genotipo de produc-
"cldn de 8 o 9 mil litros, y las de verano son de 7 u 8 litros
pordialo que da 3 millltros, y es lo que baja ol promedio
-anual»,
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* «Fue claro en que las vacas no deben llegar gordas
&l parto, necesitan reservas s, pero no deben acumular
en el higado méds de un 20% de grasa, porque silo h«*
entrard en el sindrome de vaca gordas. J

* «Un estado corporal 3 a 3,5 es el recomendado para
vacas y vaquillonas al parto. Un estado 5 es de vacas
gordas, las que después dei parto empezardn a quemar ' |
sus reservas de grasa y liberar dcidos grasos que |
actudan sobre el centro del consumao deprimiéndolo, lo
que hace caer la produccidn. Esto pasa sobre todo en
Ias primeras ocho semanas de lactacién que son las
mds importantes»,

*«Encontré que en Uruguay las vaqulllonas de primer
pario, que nunca han sido ordefiadas llegan en buen
estado al parto. El problema es con las vacas que ya
producen y que no pueden llegar nunca a acamodar su |
esiado dando leche y estando prefiadas, por&o que

' llegan al secado y al préximo parfo flacas»,

. "«Las vacas en Uruguay son vacas pllolo, despegan
"y aterrizans.

(1) Estas nolas son exiraciades de los oisnios Cm.bb:"sl.l'h}}rﬂ tolégrafo

{Paysandd).

*«Entonces les recuerdo a los productorss que : «se
sabe que ganar un litro de leche en el plco de produccidn |
de la vaca -que es quien fija la cantidad a producir-
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representa al final de la lactancia 200 iitros mas de leche.
Por eso se debe preparar una ubre potente, y es impor-
tante que se invierta en preparar la vaca en produccion
y en el perfodo seco, pues triplicard la produccidn y
logrard mayor persistencia». :

* «En cambio las vacas que no hacen reservas se
pasan toda la vida entre un estado de 102, y todo lo que
comen lo hacen leche, nada pasa por reserva o grasa

corporal».

* «Nueva Zelanda tiene un sistema de produccién
muy barato, producen 4.200 litros de leche por vaca en

. 210 dias de lactancia sin reservas de forraje, ni racion.
Por todo esio, la industria en el Uruguay debe preparar-
se para ser netamente exporiadora y también debe

' prepararse a una nueva situacidn de la produccion,
porque tras la firma de la Ronda Uruguay del GATT hay
un munde diferentes.

* «No puede ser que por rarones administrativas
(sistema de leche cuota) ustedes produzcan leche en la
peor épocay no lo hagan al mdximo en la mefor épocav,
perdiendo eficiencia. Es contradictorlo, pues «la mayo-
rfa de los litros que Uruguay debe producir para el
futuro, deberén ser a 11 a 13 centavos de délar para
poder competir con el mundo».

* «En Uruguay en tres dfas he visto cuatro tipos
distintos de formas de produccidn, lo que estaria indi-
cando que no hay una férmula ideal.»

LAZO (1)
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* Redondee las esquinas.
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(1] Tomado de Preparaciin y Uso del Cuero, Congejo de Eduranidn Primaria.

ELECCION DEL CUERO

Condiciones necesarias:
_ - bien estaqueado
- bien lonjeado
- bien desgrasado :
- de grosor mediano lirando a fino.
- sano (sin tajos ni rayones)

Elija los costillares como indica el diagrama.
Déjelo una noche al sereno o humedézcalo por dos o tres
horas. :

Corlelos rectangulos Ay B, Deje sin cortarlatira del lomo.

Evite usar las partes finas de la verija del codillo
y de la marca. Ry
Las zonas del cuarto y paleta deben quedar unidas.

PRIMER CORTE; CORTE EN ESPIRAL

Practique el corte en espiral antes de hacerlo en el cuero,
con papel o nailon.

*Corte el tiento de 1 1/2 cm. de ancho aproximadamente.
* Comience por el borde y termine en el centro.

* Quite la marca, contintie el corte entero.

Mantenga el ancho en toda la extensién.

)
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Ellianto debe ser entero. Al cortar cuida que en las zonas
méds finas del cuero no se angoste demasiado porque puede
romperse. :

Notard que a medida que va cortando, quedan «codos»
en las esquinas. Cada dos o tres vueltas debe retocar las
esquinas redondeandolas.

Silamarcale quéda lejos de los bordes del cuero desvie
el corte del tiento, Saque el trozo donde esta la marca, en
forma de media luna y continde cortando. Observe eldiagra-
ma.

Repita estas acciones con el otro costillar (B).
- Humedezca el total del tiento cortado, remajelo 1/2 hora
_hasta que se ablande.

- Prusbe con un metro de tiento. Haga una trenza de
“cuatro ramales redonda”. Con ello vera si es el grosor que
desea para hacer el lazo. Este debe ser de 7 a 10 mm.

Una vez que Ud. ensayd y resolvid el grosor adecuado de
la trenza, corte el resto del tiento primitivo, llevandolo al
ancfio elegido. .

Use el corlador en la forma que le indica el diagrama

- Desvire las dos orillas del lado del encame.

. = Estirelo, atelo de un poste a ctro bien lenso desde los
extremos. Observe el codo en el diagrama. Esitre bien el
tieno. Si el tiento se afloja en el alambrado, vuelva a atarlo
bien tenso como una “bordona”

Se estira para:
CONCENTRAR LAS FIBRAS

ENDEREZAR LAS CURVAS

= aumenta la resistencia

- aumenta la extension

|

En las partes de mas grosor dal cuero, descarne la
superficie para emparejar el grosor.

- Una vez que Ud. tiene los tientos prontos: corlados,
desvirados y emparejados, déjelos ala intemperie para que
el rocio los humedezca. También puade ramojarios una
hora en agua.

42
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COMIENCE A TRENZAR EL LAZO

1, Cotte 4 tientos de igual largo, tenga en cuenta que al
trenzar los tientos merman aproximadamente un treinta por
ciento (30%).

2, Marque la mitad de cada tiento.

3. Enmadéjelos desde los extremos, asi evila que se
enreden y trabaja con mayor comodidad.

4. Ate los cuatro tientos al palengue o palo liso con un
nudo de medio bozal, asi evita que los tientos se «quie-
bren» B marguen.

5. Comience a lrenzar, la trenza redonda de 4 ramales.
6. Mantenga la humedad de los tientos envolviéndo las
madejas en una harpillera mojada con agua.
Tenga una barra de jabon para enjabonar los tientos.
% . Ajuste los punios de la trenza uno por uno con un tirén
a medida que va trenzando. '

-

Agua potable:

DE VIDA

SALUD Y CALIDAD

Rosario de los Santos (1)

* esde los albores de la civilizacion, el aprove-
chamiento y la administraci6n del agua como
recurso natural han sido una cuestion impor-
tante. Los problemas relativos al agua estén
adquiriendo cada vez mayor gravedad en
muchas regiones sin eéxcluir ciertas zonas de
paises desarrollados donde esle elemento es relativamente
abundante. Ello se debe a que en numerosas regiones, los
problemas se refieren mas bien a la calidad del aguaquea
su cantidad, Pensemos por un momento en las miitiples
actividades humanas en que requerimos de este recurso y
en qué pasaria si no contdramos con agua de calidad
sanitaria sequra. Obviamenle el riesgo de contraer enferme-
dades hidricas (célera, hepatitis, elc.) aumentaria enorme-

_menle asi como el riesgo de contaminar todo alimento que :

estuviara en contacto con el agua en su proceso de elabo-
racién o cualquier utensillo que fuese lavado con esta.

:Cudl seria el resultado? Productaos contaminados, de,

{1) Colaboradors honoraria del Arsa Salud Publica Vetarinana, Faoultad de Vetarinaris.

poca vida Uil @ inaceptables para la mayoria de los merca-
dos.

Pongamos un ejemplo muy practico. Enun tambo donde
su usara agua no apla eslariamos agregando a la leche
bacterias que multiplicAndose en este medio tan rico, dismi-
nuirian la vida atil de la misma y también su precio (cortaria
al alcohol).

Esto también podria aplicarse a la faena de animales. De
qué serviria ser cuidadosos en la laena si estamos contami-
nando la carcasa con agua de mala calidad higignica?
Siempre obtendriamos un producto de pobre calidad. .

Debemos concluir que para que el agua sea usada sin
inconvenientes debe entonces cumplir con determinadas
caracteristicas fisicas, quimicas y microbiol6gicas que ga-
ranticen su calidad & inocuidad.

Las condiciones gue hacen que el agua sea considerada
potable, se denominan parametros de inocuidad probada y
son determinados por organismos internacionales y adopta-
dos por cada pals para asegurar la potabilidad del agua con
que abastecen a la poblacién. i
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Tampoca debemos olvidar que para que el agua de los
establecimientos agropecuarios y procesadores de alimen-
tos sea considerada potable se deben respetar ciertas
normas higiénicas en cuanle a la construccién y manejo de
las fuentes de agua y se deben realizar monitoreos periodi-
cos que permitan asegurar la inocuidad del agua en &l
lranscurso del tiempo.

Para efectuar este control es necesario remitir en tiempo
y forma muestras de agua al Laboratorio para que se haga
el analisis microbioldgico. Cabe destacar que diche examen
se realiza en la Facultad de Veterinaria, en el 1nstituto.de
Actividades Descentralizadas y Medio Ambiente, Area Sa-
lud Publica:

Dicha actividad se hace en el marco de una politica de
extension que rige desde hace tiempo en dicha érea.

Pensemos ahora aclarar algunos conceptos antes de
ahondar mas en el tema:

Llamamos AGUA PURA a aquellas que en su composi-
cién no contiene mas que Hidrégeno (H) y (0). Como tal es
muy rara y no existe practicamente en la naturaleza.

AGUA POTABLE es aquella agua de compaosicion cono-
cida que presenta en su constitucion otros elementos ade-
méas de O y H pero gue de por si ¢ por estar en muy bajas

concentraciones no representan un riesqo para la Salud
Puablica.

Hablamos de CALIDAD SANITARIA SEGURA cuando el
agua estd libre de patdgenos, independientemente de si es
o no apetecible como agua de bebida.

Cémo realizar la toma de una muestra de
agua para remitir al laboratorio:

Criterios para la eleccién de la toma de agua:
{Grifos 0 bombas manuales)

- Debe ser representalivo en ndmero y lipo de la fuente a
muestrear.

- Debe ser de uso habitual.

- No debe tener pérdida de agua.

- No debe tener gran suciedad adherida

Toma de una muestra para analisis
microbiolégico

Material:
- Frasco de vidrio estéril de no menos de 200 ml (se puade
comprar en plazaj.
- Hisopo de algodén.
- Alcohol, ﬂ
- En casos de gue pueda existir cloro residual en .
muestra a examinar, se agrega al frasco 0,1 ml de TIOSUL-
\FATO DE SODIO al 3%. !

MANIPULACION: .
Muestra de grifos:

- Abrir el grifo y dejar correr el agua darante 5 minutos,
-Gerrar el grifo. Pasar el hisopo encendide porel grifo con

el fin de esterilizarlo, G

- Abrir nuevamente el grifo y dejar que el agua corfa-
durante 2 minutos. .

- Retirar la tapa del frasco, llenar las 2/3 pariesy narraﬂo-
rapidamente. Identificar debidamente la muestra con la
procedencia, establecimiento, nombre del remitente).

Muestra de balde (para pozos y aljibas):
- Lavar y enjuagar por dentro y por fuera el balde.

- Humedecer la cara interna con alcohol y encenderlo.
Esperar a que se consuma lolalmente el alcohol.

- Sumergir el balde a una profundidad media del volt'rrneﬂ‘

de agua que se desea analizar.

- Destapar el frasco y tomandolo por su base, sumergirlo *

llendndolo en sus 2/3 partes.
- |dentificar la muestra.

Muestra de agua superficial

Se siguen Ios mismos pasos gue en el anterior teniendo
en cuenta que se tomara a cierta distancia de la orilla, a una
profundidad de 20 cm, y con la boca del frasco dirigida a
contracorriente.

REMISION DEL MATERIAL AL LABORATORIO;

La muestra debe llegar al laboratorio en un plazo de 6 hs.,
de locontrario se debera refrigerar (no congelar), y remitiren -
una caja conservadora {espumaplast} debiendo llegar al
laberatorio dentre de las siguientes 24 hs. ;

———
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